| REQUISITOS PARA LOS PUESTOS TEMPORALES DE ALIMENTOS

Termdmetro para alimentos {termometro de aguja}.

Tiras para medir la concentracion de la solucion de cloro.

Solucion de cloro preparada a una concentracion de 50 ppm (partes por millon) en botella
con atomizador,

(2) Ventiladores tipo caja o al minimo (1) con el uso eficaz de tela metalica {mosquitero}.
Un toldo para proteccion de la intemperie o alguna otra proteccion adecuada.
Agua potable con presion (proporcionada con una manguera de categorfa alimenticia).

Unidad de refrigeracion o neveras {hieleras} con la cantidad de hielo adecuada.

Instalacion para lavado de manos (equipado con llave de paso y recipiente para las aguas
residuales).

Toallas desechables (de papel de un sélo uso) para secar las manos.

Protector contra estornudos para la proteccion del alimento durante la preparacién y cuando
este listo para ser servido.

Capacidad de generar agua caliente en el local mismo.

Un fregadero lo suficientemente grande para sumergir el utensilio mas grande y escurridor o
espacio adecuado para permitir gue el equipo seque al aire libre. (Los puestos de alimento
operados por un restaurante local no necesitaran tener un fregadero en el puesto mismo
pues se deberan lavar los utensilios en el restaurante.)

No se permite almacenar alimento o provisiones directamente sobre el suelo.

Las aguas residuales {sucias} se deben desechar a un sistema de desagiie sanitario por un
profesional en el manejo de aguas residuales.

Mantenga la temperatura de los alimentos calientes a 140° Fahrenheit o mas.
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Mantenga la temperatura de los alimentos frios a 45° Fahrenheit o menos.

Recaliente los alimentos hasta alcanzar una temperatura interna de 165° Fahrenheit y
mantenga la temperatura a no menos de 140° Fahrenheit.
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Es prohibido servir todo tipo de alimento potencialmente peligroso, tales como son el pan dulce
{pastelillo} [en ingles: pastry] con relleno de crema, pastel {pay} [en ingles: pie], y ensalada de
. papa, pollo, jamén, jaiba, etc.




